
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

麹 200g 

 

 

 

 

 

2月は味噌の季節です。おうち時間も多い時期、パルシステムの材料で PLA メンバーと一緒に『手作り味噌』に挑戦しませんか？ 

作りやすく、食べきりやすい量（出来上がりで約８００ｇ♪⇒通常販売されている１パックの量）で作りますので、初めて味噌作りに挑戦 

される方にはおすすめです！しかも、仕込み〜完成する半年後までＰＬＡが見守ります！（６月、９月にオンラインで様子を伺います💗） 

◆日時：① 2/14（月）10：30～11：30 
      ② 2/15 （火）10：30～11：30 

◆内 容：WEB（Zoom）を使用して、パルシステムの 

『少量味噌セット』使ったお味噌の作り方講座。 
※パソコン、タブレット、スマホのいずれかでご自宅から参加できます。 
※インターネット環境が必要になります。Wifi環境データ通信量上限等、 
ご確認をお願いします。 
※Ｚｏｏｍの使用方法、接続確認も致しますので初めての方もご安心下さい。 

◆ 定 員：各８名程度 ※お申込みの方には詳細をご連絡します。 

◆ 参加費：800円（材料＆容器付きです★） 
  

◆ お申込み方法は… 

★ ①②とも、メール yamanashi-katudou@pal.or.jp 

またはこちら  

の二次元コードの申込みフォームから 

参加希望日時を選び、送信ください。 

  ※ メールでのお申込みの方は、件名に 

『PLA イベント申し込み』と明記いただき、 

① お名前 ②組合員番号 ③連絡先 ➃参加希望日を 

お知らせ下さい。 
 

◆お申込み〆切：2/4（金） 

 
ＰＬＡは（Ｐ）パルシステム・（Ｌ）ライフ・（Ａ）アシスタントの略。パルシス

テムのＰＬＡ養成講座でパルシステムの商品に関する様々な情報を学び、修了し

た組合員です。パルシステムの商品に込められた生産者やメーカーの想い商品の

魅力・使い方等をくらしの視点にたって組合員に伝える活動をしています。 

 

 

 

 

発行：パルシステム山梨 
      活動支援課 

大豆 200g 

 

 

 

 

天日塩
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保存容器 
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